SEP

DISTRIBUCION CUATRIMESTRAL DE LA CARRERA DE

LICENCIATURA EN GASTRONOMIA
EN COMPETENCIAS PROFESIONALES

r

UNIVERSIDADES
TECNOLOGICAS

CUATRIMESTRE

AREAS 7o. 80. 90. 100. ESTADIA
DEL CONOCIMIENTO
FORMACION CIENTIFICA
PATRIMONIO CULINARIO DE . . . DESARROLLO DE CONCEPTOS
MEXICO MIXOLOGIA INGENIERIA DE MENU GASTRONOMICOS
75 HRS 45 HRS 60 HRS 75 HRS
ALTA COCINA
COCINA ORIENTAL COCINA EUROPEA COCINA MEXICANA MEXICANA
5 105 HRS 120 HRS 120 HRS 90 HRS
FORMACION - - - -
TECNOLOGICA INGENIERIA DE PROCESOS CONTABILIDAD ANALISIS E INTERPRETACION GESTION
GASTRONOMICOS ADMINISTRATIVA FINANCIERA EMPRESARIAL
75 HRS 75 HRS 75 HRS 75 HRS
GESTION DE LA CALIDAD EN
GESTION DE COMPRAS ESTABLECIMIENTOS DE INTEGRADORA
ALIMENTOS Y BEBIDAS
480 HRS.
45 HRS 45 HRS 30 HRS
FORMACION PERTINENTE
LENGUAS INGLES VI INGLES VI INGLES VIII INGLES IX
60 HRS 60 HRS 60 HRS 60 HRS
FORMACION DIRECTIVA - -
. PLANEACION Y DIRECCION DE EQUIPOS DE .
ADMINISTRACION DEL TIEMPO | (o 12 SN DEL TRABAJO ALTO RENDIMIENTO NEGOCIACION EMPRESARIAL
45 HRS 45 HRS 30 HRS 30 HRS
TOTALES 360 HRS 390 HRS 390 HRS 360 HRS 1980 HRS.

DEL PLAN DE ESTUDIOS VIGENTE EN SEPTIEMBRE DE 2013




